
  

PASOS A SEGUIR 
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Lavarse las manos. 

Calentar el pan 

en la sartén 

Calentar la carne 

en la sartén 

Cortar el tomate, la 
lechuga y la cebolla 

Poner la carne entre 
los panes y rellenar 
con el resto de 
ingredientes cortados 
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HAMBURGUESA 

Echar las salsas al 
gusto 
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- Pan de hamburguesa 

- Carne hamburguesa 

- Tomate 

- Lechuga 

- Cebolla 

- Ketchup 

- Mostaza 

- Mayonesa 

 

- Sartén 

- Cuchillo 

- Plato 

 

INGREDIENTES UTENSILIOS 
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