
  

PAPONAS DE FERIA 
PASOS A SEGUIR 
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Lavarse las manos. 

Envolver las papas en 

papel de aluminio 

Cortar y preparar el 

resto de ingredientes: 

jamón, millo, atún, … 
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Abrir las paponas por la 

mitad sin romper la piel 
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Meter las papas en el 

horno a 220º C 

durante 45 minutos 

Mezclar el interior de la 

papa con los ingredientes 

que se deseen 

Lavar las papas y 

hacerle varios cortes 

con el cuchillo 
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- Papas grandes 
- Atún 
- Millo 
- Jamón cocido 
- Queso rallado 
- Aceitunas 
- Ketchup 
- Mayonesa 
- Sal 

 

- Cuchillo 
 

- Papel de aluminio 
 

- Horno 
 

- Tenedor 
 

- Platos 

INGREDIENTES UTENSILIOS 
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