
  

PASOS A SEGUIR 

1 

2 

3 

4 

5 

Lavarse las manos. 

Estirar la masa 

Cortar la masa en 

cuadrados 

Hacer cortes en las 
esquinas de la masa 

Mezclar el azúcar y la 
canela y ponerla en 
la masa 

6 Cortar los melocotones 
y ponerlos en la masa 

DULCES DE MELOCOTÓN 

7 Juntar las 4 esquinas de 
la masa para cerrarlo 

8 

Poner el papel de 
horno en la bandeja 
y los dulces 

9 

Hornear a 180º 
durante 15 minutos. 

Batir el huevo y 
pincelar la masa 

10 
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http://elmedanoenclave.blogspot.com.es/2016/06/dulces-de-melocoton-y-zumo-de-frutas.html 

 

 

 

 
Masa de hojaldre 
 

- Melocotón en almíbar 
 

- Azúcar 
 

- Canela 
 

- Huevo 

 

- Cuchillo 

- Rodillo 

- Bol 

- Cuchara 

- Brocha de cocina 

- Papel para hornear 

- Horno 

INGREDIENTES UTENSILIOS 

DULCES DE MELOCOTÓN 
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