
  

PASOS A SEGUIR 

1 

2 

3 

4 

5 Lavarse las manos. 

Calentar la leche 

en el caldero 

Partir en trozos el 

chocolate 

Introducir el 
chocolate en la leche 
caliente 

Remover con cuchara 
de madera 

6 

Usar el cucharón para 
repartir el chocolate 
en los vasos 

CHOCOLATE CALIENTE 

7 

Poner azúcar y 
canela al gusto 
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- Chocolate para fundir 
 

- Leche entera 
 

- Azúcar 
 

- Canela 

 

 

- Caldero 

- Cuchara de madera 

- Cucharón 

- Vasos 

 

INGREDIENTES UTENSILIOS 

CHOCOLATE CALIENTE 
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