
  

PASOS A SEGUIR 

1 

2 

3 

4 

5 

Lavarse las manos. 

Batir todos los 

ingredientes, menos la 

mantequilla, 

Calentar la sartén y 
echarle un trocito de 
mantequilla 

6 

Echar el preparado 
de crepe en la 
sartén 

Doblar o enrollar el 
crepe 

CREPES DE CHOCOLATE 

Untar el crepe con 
nutella 
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- Harina 

- Azúcar 

- Leche 

- Huevos 

- Nutella 

- Mantequilla  

 

- Sartén 

 

- Cuchillo 

 

- Batidora 

INGREDIENTES UTENSILIOS 

CREPES DE CHOCOLATE 
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