
  

PASOS A SEGUIR 

1 

2 

3 

4 

5 Lavarse las manos. 

Batir los huevos 

Añadir el azúcar, la 

leche, la ralladura de 

limón y el aceite y 

remover 

Añadir la harina y la 
levadura y mezclar 
con las manos 

6 

Dejar reposar la masa 
durante 10 minutos 

ROSQUETES 

7 

Coger la masa y hacer 
tiras en forma de 
rosquetes 

8 
Espolvorear el 
azúcar por encima 
de los rosquetes 

Freír los rosquetes en 
una sartén con aceite 
muy caliente 
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- Harina 

- Aceite 

Azúcar 

Levadura 

- Huevos 

- Leche 

- Limón 

 

- Sartén 

 

- Bol 

 

- Cuchara 

INGREDIENTES UTENSILIOS 

ROSQUETES 
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