
 

                          EMPANADILLAS 

                                                        DE ATÚN Y QUESO                        PREPARACIÓN                                                                                                                                                                   

 

 

                                                                                                     CORTAR UN TROZO DE PAPEL Y COLOCARLO  ENCIMA DE LA BANDEJA DE HORNO 

                                                                  UTENSILIOS                                                                              

                                                                                                

                                                                                                 PONER       LAS OBLEAS            ENCIMA DEL PAPEL 

     HORNO       TIJERAS          PAÑO           PAPEL DE HORNO          BANDEJA DE  HORNO 

 

 COLOCAR         EL QUESO EN LONCHAS    EN LAS OBLEAS 

  

                                                              INGREDIENTES 

 COLOCAR      EL ATÚN     EN LAS OBLEAS 

  

 

OBLEAS                                ATÚN                 QUESO EN LONCHAS                 PUERRO                      LAVAR   EL PUERRO   PICARLO   Y COLOCARLO EN LAS OBLEAS  

Material creado por Alba Pérez Fernández www.creandoenespecial.blogspot.com 

 Soyvisual.org es un proyecto de Fundación Orange. Licencia: CC (BY-NC-SA).  

Autor pictogramas: Sergio Palao Procedencia: ARASAAC (http://arasaac.org) Licencia: CC (BY-NC-SA) 

 Propiedad: Gobierno de Aragon CERRAR LAS OBLEAS Y  METERLAS AL HORNO CON AYUDA DE UN ADULTO 


