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RECETA: TORRIJAS  

INGREDIENTES: 

 
 
 
 
 

 

UTENSILIOS QUE UTILIZAMOS: 

 
 
 
 
 
 

 

 
PAN DURO 

 
 

LECHE 

 

 

CUCHILLO 

 

 

 
 

BOL 

 

 

 

 
 

HUEVO 

 

 
 

 

AZÚCAR 

 

 
 

CANELA 

 

 
 

SARTÉN 

 

 

 

 

 
ACEITE 

 

 

 

RASERA 

 

 

 

 
 

TENEDOR 

 

 

 

 

 

CAZO 
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ELABORACIÓN RECETA: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LAVAR  

MANOS 

 

 

 

CORTAR 

 
PAN DURO 
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BATIR 

 

CALENTAR 

 

HERVIR 

 

 

CAZO 

 

 

 

 
 

LECHE 

 

 
 

CANELA 

 

 
 

HUEVO 

 

 
 

SARTÉN 

 

 

 

 

 
ACEITE 
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REBOZAR 

 
PAN 

 
 

LECHE 

 

 
 

CANELA 

 

 
 

BOL 

 

 

 

 

REBOZAR 

 
 

BOL 

 

 

 

 
PAN 

 
 

HUEVO 

 

 

 

 

FREIR 

 
PAN 

 

 

RASERA 
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ESPOLVOREAR 

 

 

AZÚCAR 

 

 
 

CANELA 

 


