RECETA: TORTAS PASCUA
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UTENSILIOS QUE UTILIZAMOS:

BATIDOR PESO CUCHILLO BANDEJA BOL

ELABORACION RECETA:
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1 MEZCLAR LOS INGREDIENTES CON LA VARILLA EN EL BOL
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2 NOS UNTAMOS LAS MANOS CONACEITE Y HACEMOS UNA BOLA CON LA MASA
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3 ESPOLVOREAMOS ALMENDRAS Y AZUCAR EN LATORTA
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HORNEAR

180 GRADOS

20 MIN
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