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UTENSILIOS QUE UTILIZAMOS
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BATIR HUEVOS ANADIR LALECHE LARALLADURA Y LASAL
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BATIR HASTA QUE LA MASA ESTE LISTA

LAVAR Y SECAR LAS HOJAS SUMERGIR EN LA MASA

Autor Pictogramas: Sergio Palau. Pictogramas: ARASAAC (http://www.arasaac.org) .Licencia: CC (BY-NC-SA)Autor material: CENTRO DE RE"

SOUBRIER .



FREIR

EN LA SARTEN CON ACEITE DE OLIVA

&

REPOSAR EN UN PLATO CON PAPEL

g
@

AL ENFRIAR

ESPOLVOREAR

AZUCAR

Y CANELA

Autor Pictogramas: Sergio Palau. Pictogramas: ARASAAC (http://www.arasaac.org) .Licencia: CC (BY-NC-SA)Autor material: CENTRO DE RE"

SOUBRIER




Autor Pictogramas: Sergio Palau. Pictogramas: ARASAAC (http://www.arasaac.org) .Licencia: CC (BY-NC-SA)Autor material: CENTRO DE RE

SOUBRIER

NO

COMER

©

LAHOJA




Autor Pictogramas: Sergio Palau. Pictogramas: ARASAAC (http://www.arasaac.org) .Licencia: CC (BY-NC-SA)Autor material: CENTRO DE RE"

SOUBRIER .



	HOJAS DE
	LIMONERO
	PIZCA DE SAL
	BOL
	BATIDORA
	RASERA
	SARTÉN

