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MAGDALENAS CON
CHOCOLATE
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MACDALENAS LELLENAS DE
CHOCOLAITE
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PELAR EL PLATANO Y CHAFARLO CON UN TENEDOR
EN UN PLATO ECHAR EL YOGUR Y MEZCLAR
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CASCAR 2 HUEVOS BATIRLOS Y MEZCLARLO
- < ®
AGREGARLO AL MOLDE Y ANADIR CHOCOLATE
~
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C@\ 190 ISUUI '
CALENTAR EL HORNO A 190 GRADOS 15 MINUTOS
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PON GOMETS

\







a\

ESCRIBE

PLATANO

HUEVO

YOGUR ‘

CHOCOLATE




